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... aneb kontinuum slasti. Kdo tento tyden slintal, jako j& na jednom pfespolnim narozeninovém obéd¢, mize
si zaslintat znovu a ¢esky. Nakouknéte se mnou do podniku s nejdel§im nazvem v Praze! ;)

Kooperativni deathmatch v jednom z top podniki v Praze jsme planovali jiz del$i ¢as. Do konecené formace
se krom Mr.C. zapojili — GurmetKlub.cz, Jizni Svah a Matesola 14%vol. Tedy Etytboj! ;)

Predem upozoriuji, Ze se jednalo o navstévu s ,,VIP* ptistupem — védélo se o nas doptedu, dostali jsme slevu
a v podniku navic pracuji sptiznéni rodinni pfislusnici. Celkova utrata byla cca 10000,— K¢ + cca 1500,— K&
na spropitném. Osobn¢ jsem obrecel tfi papirky (jauvajs... ,)


http://www.cuketka.cz/?p=747
http://www.theamateurgourmet.com/2008/02/the_seven_stage.html
http://www.ladegustation.cz/cs/
http://en.wikipedia.org/wiki/Cooperative_gameplay
http://www.gurmetklub.cz/
http://jizni-svah.blogspot.com/
http://matesola.com/

La Degustation Bohéme Bourgeoise mixuje moderni molekularni a svétovou kuchyni s tradi¢ni ¢eskou
kuchyni z 19. stoleti. Finta podniku je v tom, Ze neni moznost d la carte vybéru z listku. Vybirate si jedno ze
tii pfedem sestavenych menu za fixni cenu. Jejich slozeni se méni ze dne na den (ale jen malinko), ke
kazdému je navic sestaveno doprovodné vinné menu presné na miru.

Ted’ uz ale konec feci, jdeme degustovat MENU III — Degustation Bohéme Traditionelle (1850,— K¢) + vinné
menu pievazné z CR (cca 1000,— K¢). Kuchyné legendarni Marie B. Svobodové, bio produkty a maso
z malych farem.

Psychicka vzpruha €. 1 — Cucumber Martini (158,— K¢). Zelena a piijemné svirava vodi¢ka s kulkou z ogurku.
Well done! ;)


http://www.ladegustation.cz/cs/degustacni-menu-1/
http://www.ladegustation.cz/cs/degustacni-menu-3/

Po vzpruze pak uz jen zacaly litat Srapnely a projektily, jeden za druhym. Amuse-bouche — cokoladové
pralinky s foie gras. Dekadence na entou — tuk kakaovy ve vzdjemném objeti tuku jatrového.

Brcka s gelem z hiibkového vyvaru. U naseho stolu zaznélo -punk, punk, punk... a punk. Sranda, ktera (jen
zdanlive) nic nestoji.



e =

Péna z foie gras v malé zavarovacce z lisovaného skla. Velikost porce 0,04 1 je zdmérna provokace!
Prdelkovita hebkost.




Po levé stran¢ vybér bezchybného peciva. Dvé vidlicky z celkem asi deseti pouzitych. V pozadi
biokopecek masla.

Konecné asi po ptulhoding prvni ,,formalni* chod — posirovana Prazska Sunka s malinskou pénou. Odzbrojujici
dekonstruktivistické pojeti Sunkové rolky s kienovou smetanou. Ja sdm bych to asi nekrajel takto na kosticky,
ale chutové se neda absolutné nic vytknout. O ptipravované Prazské Sunce si prectéte tento clanek.

(c)zo08 www.cuketka.cz

Matesola potieboval trosku soli... ;)


http://ekonomika.idnes.cz/prazska-sunka-se-vraci-0bi-/ekonomika.asp?c=A070216_201839_ekonomika_ost

Polivka alias polévka z divoké driibeze, posirované kiepelc¢i vajicko, karotka, morkovy knedlic¢ek, Cerstva
pazitka. O magickém puknuti ztracenych kiepel€ich vajicek jsem zde uz referoval, ktém neni co dodat.
Vyjimecény byl vyvar — zlatave ¢iry, chutny, télnaty. Ale vidite tam nékde tu slibovanou pazitkuuuu??? :D
Morkovy knedli¢ek a jajinko se zalévalo vyvarem z ptinesen¢ho kastralku.

Teleci kyta v legirované cibulové omacce, pecena cibule s petrZzelkou. Chut'ové absolutni propojenti,
fantastickd omacka. Malinko mé rusila aranz masa — v tomto fezu az ptili§ vynikala vlaknitost masa.


http://www.cuketka.cz/?p=614

Miska s panem Cottou z rybicek s rukolovym olejem. Rukolka byla jen na barvu, jeji hotkost jsem nechytal
(mozna jsem ji chytat ani nemél, ja cuketka nenechava ;) Zatazeni tohoto amuse bouche, ale naprosto
vyfikang zvolené. Trochu ostfejsi rybkova chut’ udélala po jemném telecim plynuly nastup k vrcholu vecera. ..

... k Cerstvé vyuzenému jazyku s cizrnovou kasi a cibulkou! Ano, jsou to ty svétlo pohlcujici ¢erné kostky
vzadu. Jejich ptiprava pry zabere n¢kolik dni, doméci udirna a selekce jen té nejchutnéjsi frakce masa.
Cizrnova kase byla u mne zasah na komoru. A s cibulkouuuuuu!!!! :) Jidlo je pry v LDBB bestseller, ktery se
vytrvale drZi v menu. Velice blizké stylu Gordona Ramsaye (ano, TEN glazirovany btcek s jable¢nym pyré a
brkasi, uplny bracha). Brutaln¢ zkaramelizované a navic snové vyuzené maso, chuti pfeplnénd majda a
sametov¢ jemna piiloha.

Jidlo z cela v rozporu se svou prezentaci. Sezral bych toho totiz piny kybel!!!



Ale pojd'me dal — k rillettes pfipominajici krusnohorské lani v majdé ze zakysané smetany. Vtipné zdobeni

lapackami z rizi¢kové kapusty. To by me ani ve snu nenapadlo. Slabsi kvétakové pyré nestihalo dorovnavat
chut’ z Kru$nych hor, ktera byla litala z talife do pusy raketou.

U této Stamprdle vaham. Resp. pokousim se napustit néjaky proud do vymielych mozkovych bunck. Papirove
to ale bylo avokadové pyré s olivacem. Tusim, Ze bylo jemné a sympaticky popohnané ¢esnekem.



V pauzich mezi macenim Ust v talifich jsme méli k dispozici original Kuchatské Skoly od Marie B.
Svobodové se zalozkami kuchatt. je fajn, kdyZ oteviené prizndvaji barvu a jesté se tim chlubi.

Ono je totiz ¢im. Z kucharky jsem stihl ptecist jen nékolik kratkych pasazi, ale i tak mé ta kniha upln¢ strhla.
Krasna ¢estina, vybetonovana a odstrasujici erudice, a hlavné recepty, zcela mimo ramec bézného vnimani.
Pokusim se po ni patrat dal...



Blizime se do finale — obalovany teleci entrecdte, okurkové zelé, dusena brambora. Jednoduse feceno fizek,
kterému nékdo okréjel okraje do obdélniku. Kasicka a okurkové zelé. Mam ho na obrazku Iépe u reportu
z Prague Food Festivalu. Tentokrat bylo ostiejsi s vétsSim mnozstvim pepfie a octa.

Takticky ustup a ptijemné chlacholiva zmrzlina z riznych druhti syra/mléka, kde jasné prevladala gorgonzola.
Myj jicnovy svéra¢ mi dékoval a prestal si pobrukovat... ;)


http://www.cuketka.cz/?p=455
http://www.cuketka.cz/?p=455

Ted’ zas néco pro décka — jahodova (malinova?) péna v pandku, do které byl na dné zakopany citronovy (?)
sorbet. Sladké, barevné, lehké. Jako détské pastelky! :)

(c) 2008 www.cuketka.cz

Oficiélni dezertovy chod byla jablecna Zemlovka z perniku s vanilkovou oméckou a lékoficovou zmrzlinou.
Neskaékal jsem z ni do nebe, ale pricitdm to spiSe celkoveé otupélosti a hyperglykemickému komatu. Pouziti
perniku je ptesné TEN napad!



Petit fours — domadci pralinky (2 druhy), mini cheesecake a maly dortik z pliikou z aromatické fazolky.




A tady je ta fazolka: nazev jsem zapomnél, takze to mizete brat jako fotohadanku. Intenzivné vonéla po
mandlich, nebo po Yperitu. Zalezi, na co jste vic zvykli... (Foodstyling of this picture — Matesola ;)

Tot’ vSe. Nepopsal jsem vam vina a to je velkéa chyba. Po cely vecer za nami chodila fantastickéa Klara
Kollarova. Vzdy s jednou az dvémi lahvinkami v naruci a s p€knym povidanim. Vychutnala si nds
ukazkove... ,) Rovnéz nema smysl popisovat obsluhu — zadnou jsem totiz nezaznamenal, vSe se pohybovalo
samoc¢inné. Musim ale zminit krasné€ vyhftate talife. Lisal jsem se k nim totiz jako koté&, strkal jsem do nich
hlavu a daval jsme si je pod zadek!

Cira radost to byla... ,)

Ted' odjizdim na hory. Popijet svardk a bastit chaluparsky gulas z konzervy.
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